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Aplicacion de calor
alas botasenla
toneleria Tevasa.

A laderecha, la
iconica mansion
de The Macallan.

mejor whisky del mundo

Los ‘scotch’ de calidad apuestan por botas envinadas con oloroso

ManUEL G. PascuaL Jerez de la Frontera

En el siglo XVIII los productores de

whisky decidieron almacenar su
destilado en botas de oloroso de Jerez va-
cias para burlar un nuevo impuesto del
Parlamento escocés destinado a financiar
el Ejército. Por aquel entonces, los vinos
de Jerez (sherry, en inglés) eran muy po-
pulares en Gran Bretafia. Tanto, que con-
virtieron Jerez de la Frontera (Cadiz) en
una enorme ciudad-bodega orientada a
la exportacion. En el siglo XIX las desti-
lerias de scotch empezaron a usar cons-
cientemente las botas que habfan con-
tenido vino dulce, ya que descubrieron
que aportaban unos matices organolép-
ticos interesantisimos al destilado de
malta que ahi se dejaba criar.

Desde entonces no hay ningtn whisky
escocés de alta calidad (blendedy single
malts) que no apueste.por botas de roble
espaiol previamente envinadas en olo-
roso de Jerez (normalmente unos dos
afos). Aunque es un capricho caro: en los
afios sesenta se prohibi6 en Espafa la ex-
portacién de vino a granel, por lo que

S € cree que todo fue una casualidad.

quienes quieran botas tienen que venir .

a buscarlas. Asimismo, el roble ameri-
cano, el mas comin en el mundo del
whisky y del bourbon, es un arbol que
crece mucho y muy rapido. El espaiiol,
en cambio, empieza a ser ttil a partir de
los 75 0 1os 100 afios, y debido a sus me-
hores dimensiones, su aprovechamien-
to es mas limitado (sobre un 30% del tron-
co, la mitad que el americano). La dife-
rencia salta a la vista, o mejor dicho, al
paladar. La aportacion tanica (sabor s-
pero, a madera, y color rojizo) de una bota
fabricada con este material es demasia-
do alto para el vino, pero ideal para una
bebida de alta graduacion.

Una de las compaiiias que més fuerte
apuestan por este tipo de botas (asi se de-
nominan en la jerga los toneles de 500
litros de capacidad) es The Macallan, la
conocida ensefia del grupo escocés
Edrington que tiene en Espafa un stock
de unos 24 millones de euros. Esta
marca pulverizé en enero todos los ré-
cords al vender una botella de la serie
superlimitada (se hicieron seis) M De- §
canter por 628.000 délares (unos
457.000 euros al cambio) en una su-

basta de Sotheby’s en Hong Kong, lo que
lo convierte en el whisky mas caro del
mundo. Macallan lleva més de 25 afos
proveyéndose de botas de roble espaiiol,
buena parte de ellas (unas 20.000 al afio)
cuidadas y elaboradas bajo la batuta de
Narciso Fernandez [turraspe, responsa-
ble de Tevasa. Fabricadas a mano si-
guiendo un proceso completamente ar-
tesanal, estas botas tardan seis afios en
estar disponibles para la destileria tras
la orden de pedido. Y cuestan-entre 700
y 800 euros cada una, empleando la ma-
dera més cara de Espafia para uso in-
dustrial (1.500 euros el metro cibico).
El itinerario empieza en los bosques
dela cornisa cantabrica, con la seleccién
de los robles. Ahi tiene mucho que decir
Stuart McPherson, master of wood
(maestro maderero) de The Macallan.
Tras pasar por el aserradero y sufrir dos
procesos de secado completamente na-
turales (si no el sabor final se resiente),
las duelas (tablones) se envian a la fabrica
de Jerez de la Frontera, en la que se vuel-
ven a secar y posterior-
| mente selevanta (o fa-
H brica) la bota. Dos
anos envinado con
oloroso de Jerez (de
Gonzalez-Byass) y
listo para enviarse a
las Highlands escoce-
sas, donde se relle-
naran de whisky y
se conservard en-
tre 12 y 18 afios,
| segiin la gama.
Por eso el scotch,
si es bueno, tiene
el duende de
Jerez.

Una de las bodegas de The Macallan
en las Highlands escocesas.

M Decanter, botella de
The Macallan vendida
por 628.000 dolares.

¥ 155 euros
por botella,

5

g
e

TUDANCA, VENDIMIA
SELECCIONADA

De la Ribera del Duero
llegan al mercado las
80.000 botellas de Tu-
danca Vendimia Selec-
cionada 2009. Un vino
que posee una nariz exu-
berante, con muchos ma-
tices, con apuntes de
vainilla, recuerdos de pi-
mienta negra, sobre todo
cerezas maduras y notas
de cacao. En el paladar
se desenvuelve con am-
pulosidad, desplegando
una amplia gama de re-
gistros gustativos y aromaticos. Precio:
16,9 euros.

GALICIA, EN LOS RESTAURANTES
DE EL CORTE INGLES

Los restaurantes de El Corte Inglés or-
ganizan unas jornadas gastronomicas
centradas en la cocina de la region.
Desde el 28 de marzo al 6 de abril, la
carta presentara un ment con produc-
tos y platos tipicos gallegos can la in-
tencion de acercar la gastronomia dé
esta comunidad auténoma a los clientes
de toda Espana. En los entrantes desta-
can los mariscos de concha, zamburifas
ala plancha, almejas a la marinera y
vieiras hojaldradas con foie y verduras.
No faltara el pulpo a feira ni la empana-
da rellena de mejillones y algas, ni los
platos de cuchara, ni la merluza de Ce-
leiro, ni el lacon gallego lalinense o la
ternera gallega.

RAY-BAN APUESTA POR EL TERCIOPELO

En el mundo de las gafas de sol se han
usado infinidad de materiales. Tantos,
que parecia que estaba todo inventado.
¢Todo? No. La ultima tendencia es fo-
rrar el marco de las gafas de terciopelo,
apuesta en la que se ha metido de lleno
el gigante Ray-Ban. No ha desarrollado
nuevas monturas: simplemente ha re-
vestido algunos de sus modelos mas
conocidos, como e! Erika o el Chris,
con este material, disponible en varios
colores. Precio: desde 88,95 euros,

LAS ‘SECUENCIAS’ GASTRONOMICAS
DE RAMON FREIXA

Locura y sentido comun en armonia.
En la cocina de
Ramon Freixa hay
atrevimiento, inno-
vacion y sensatez,
una técnica impe-
cable y numerosos
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juegos visuales y
gustativos que co-
mienzan con los di-
vertidos aperitivos y contintian durante
todos los platos que presenta. Todo

este mundo ¢ 0 lo ha recogido el
cocinero en el libro Secuencias, edita-
do por Everest (59,90 euros), in
ahle en la bibliote
ado a la gastrono




